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- BUTIK - RESTAURANG - CATERING -

Cateringsortiment
2025



Frukostmacka

Frukostmacka med ost och/eller skinka, gront

Frukostpaket (10% rabatt)

Frukostmacka med ost och/eller skinka,

Ekologisk apelsinjuice, kaffe (EKO och Fair Trade)/Te.

Tillbehor

Ekologisk yoghurt med fruktkompott i snygg glasburk
Smoothies, olika smaker (250 ml)

Ekologisk apelsinjuice

Kaffe, EKO och Fair Trade

Te

Matiga wraps

Laxrora pa varmrokt lax, sallad
Rokt lammstek, chevrecreme, sallad

Grillad zuccini, chevre och timjan, sallad (veg)

Kalla ratter

Varmrokt lax fran Katthammarsvik, farskpotatis,
pepparrotscreme

Rokt lammstek, farskpotatis,

pepparrotscreme

65:-

114:-

49:-

49:-

31:-

31:-

31:-

120:-

120:-

120:-

174:-

174:-



Vegetarisk sallad med kronartskocka

Raksallad pa handskalade rakor och ramsloksmajo

Tillbehor

Gronsallad, dressing

Surdegsbrod, smor

Fika
Nybakad bulle

Saluhallens chokladtryffel

(liten bit, bra till kaffe)

Baguette med ost och/eller skinka, gront
Nybakade smakakor

Gotlandska saffransskorpor

Frukt (levereras i korgar)

Frukt + godis (levereras i korgar)

174:-

219:-

58:-/pp

40:-/pp

31:-/st

31:-/st

65:-/st
18:-/st
8:-/st

22:-/st

35:-/pp



Mingelmat/pintxos (som en storre kanapé)

Vara pintxos ar sma tapas, perfekta som mingelmat. Mycket vackert upplagt pa fat, enkelt
att 4ta med hdnderna, allt som behdvs ar en liten assiett eller en servett, och da man oftast
blandar ett urval av kott, fisk, ost och vegetariskt finns det ndgot som passar alla. Nagra
exempel pa vad en pintxo kan innehalla har ni nedan. Som lattare mingel rekommenderar vi
4-5 per person, for att bli matt 8-10 per person.

Laxrora pa varmrokt lax fran Katthammarsvik 31:-/st
Tonfisk, chili 31:-/st
Rokt lammstek med pepparrotscreme 31:-/st
Grillad zuccini, chevre och timjan (veg) 31:-/st
Grillad inlagd kronartskocka, parmesan (veg) 31:-/st
Tortilla, grillad inlagd paprika (veg) 31:-/st
Aubergine, hoummus, lattorkad tomat (veg) 31:-/st
Salami, grillad paprika 31:-/st
Lantpaté, cornichon 31:-/st
Fransk gronmaogelost pa kex, fikon (veg) 31:-/st

Camembert pa kex, kvittengelé (veg) 31:-/st
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Chark- och ostbricka

3 sorters charkuterier, blandade oliver, ost pa kex 219:-

Matiga bufféer

Passande till middagar med plats att sitta. Kravs tallrikar och bestick till
huvudratt (lax), pintxos kan dtas staende som mingelmat.

Buffé 1 255:-
3 sorters pintxos, t.ex.:

-Grillad inlagd kronartskocka, parmesan (veg)

-Rokt lammstek, pepparrotscreme

-Camembert pa kex, kvittengelé
Farskpotatissallad, pepparrotscreme (veg)

Varmrokt lax fran Katthammarsvik

Buffé 2 335:-
4 sorters pintxos, t.ex:
-Grillad inlagd kronartskocka, parmesan (veg)
-Rokt lammstek, pepparrotscreme
-Tonfisk, chili
-Camembert pa kex, kvittengelé (veg)
Farskpotatissallad, pepparrotscreme (veg)
Varmrokt lax fran Katthammarsvik
Blandade oliver

Saluhallens chokladtryffelkaka



Buffé 3 425:-
5 sorters pintxos, t.ex:
-Grillad inlagd kronartskocka, parmesan (veg)
-Tortilla, grillad inlagd paprika (veg)
-Rokt lammstek, pepparrotscreme
-Tonfisk, chili
-Lantpaté, cornichon
2 sorters ost, t.ex:
-Fransk gronmogelost pa kex, fikon (veg)
-Camembert pa kex, kvittengelé (veg)
Farskpotatissallad, pepparrotscreme (veg)
Varmrokt lax fran Katthammarsvik
Blandade oliver

Saluhallens chokladkaka

Dryck

Kaffe/te (EKO och Fair Trade) 31:-/st
Mineralvatten/lask/lattol 31:-/st
Ekologisk apelsinjuice 31:-/st
Gotlandsk dppelmust 53:-/st
Fransk lemonad, 1 liter 129:-/st
San Pellegrino (naturell/apelsin/citron) 35:-/st

Alkoholfritt Vin/Ol

Alkoholfritt vin 295:-/fl

Alkoholfritt bubbel 295:-/fl



Alkoholfri 6l, 33 cl 58:-/st

Vin/Ol

Starkol Wisby Pils 33 cl 64:-/st

Vin rott/vitt/rosé 395:-/fl
Cava (mousserande vin) 395:-/fl
Alkoholtillstand, allmanheten 3500:-/dag

(Ansdkan gors av Saluhall & Bar)

Observera att ovan dr exempel pa vad vi kan leverera under 2025. Har ni
andra onskemal ar ni valkomna att kontakta oss sa skraddarsyr vi i dialog
med er. Andringar i ovan lista kan ocksa forekomma om ndgon vara ir slut
hos leverantor.

Bestallningsinformation
Priser
Priserna kan komma att andras om vara inkdpspriser 6kar mer an normalt.

Samtliga priser ar exklusive moms. 12 % moms for mat, utrustning, hyrporslin,
engangsmaterial och personal tillkommer. 25 % for alkohol tillkommer.

Bestallning

Vid bestallning eller forfragan skickar vi en offert som efter godkdannande fran kund ar att
betrakta som ett kontrakt mellan parterna.

Personal

Minimibestallning ar fyra timmar per personal. Hyra av serveringspersonal,
serveringsansvarig och kock pa plats kan anordnas vid behov. Serveringsansvarig personal
fran Saluhall & Bar ar ett krav i samband med alkoholservering (se nedan).

Leverans/sophantering

Vi levererar genom externt bud. Vi kan dven bista med sophantering vid behov.



Alkoholservering

Vid alkoholservering kravs att cateringfirman har alkoholtillstand (vilket Jessens Saluhall &
Bar innehar) och ett tillfalligt alkoholtillstand for lokalen som utskankningen ska ske i.
Kostnad for tillfalliga tillstandet tillkommer vid ett sadant tillfalle (se pris alkoholtillstand
ovan), ansokan gors av Saluhall & Bar. Personalkostnad tillkommer eftersom var personal
enligt alkohollagen ska ansvara for alkoholserveringen pa plats. Serveringstillstandet ar
knutet till lokalen dar serveringen ska ske och under den tidsram tillstand beviljas. Ingen
annan alkohol @n den som ar bestalld fran Saluhall & Bar far fortaras och eventuellt
overbliven alkohol maste enligt lag vid serveringens slut forslas bort av serveringsansvarig.

Kontaktuppgifter

Besoksadress/postadress: Saluhall & Bar, Hastgatan 19, 62156 Visby

E-post: info@saluhallochbar.se

Hemsida: www.saluhallochbar.se

Telefon: 0498-214214
Cateringansvarig:

Simon Jessen, 0737-192066
Facebook: Jessens Saluhall

Instagram: jessenssaluhall
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